
SPÉCIAL RÉ-OUVERTURE - HEUREUX DE VOUS ACCUEILLIR DE NOUVEAU - ÉDITION SPÉCIALE 
Nous avons opté pour une carte réduite afin de vous assurer le maximum de sécurité quant à la qualité des produits.  

Merci de votre compréhension si des plats présentés s’avéraient n’être pas disponibles.

REIMS • DIJON  
SAINT QUENTIN 
DUNKERQUE 
VALENCIENNES  
CHÂLONS-EN-CHAMPAGNE

PRIX NETS EN EURO 
EXIGEZ VOTRE TICKET
Nous informons notre aimable clientèle que 
nous n’acceptons pas les paiements par chèque 
selon les articles du code monétaire et financier 
L 112-6A, 9/L 131-2, 10, 15A, 19, 32, 43, 69 et 71 
(un commerçant peut refuser un paiement 
par chèque en informant sa clientèle de sa 
restriction).

NOS BIÈRES

NOTRE SÉLECTION DE COCKTAILS

WWW.RESTAURANT-LEDITO.FR

VENTE  
À EMPORTER
Tél. 03 80 30 69 43
Consultez le site Uber Eats  
pour la livraison
-10% sur les plats à emporter

UNIQUE À  
DIJON !!!
Champagne de Marque
La Bouteille de 75cl � 29,90

BELGIQUE 
TYPE FRUITÉE 
LINDEMANS FRAMBOISE 2,5° 25cl � 6,00 
PÊCHERESSE 2,6° 25cl � 6,00 
TYPE ABBAYE 
ORVAL 6,2° 33cl � 6,50 
CHIMAY TRIPLE douce blonde 8,5° 35cl � 6,50 
CHIMAY ROUGE brune 7° 33cl � 6,50 
CHIMAY BLEUE forte cuivrée 8,4° 35cl � 6,50 
FRANCE
1664 SANS ALCOOL 0,5° 25cl � 5,40 
MEXIQUE 
CORONA 4,6° 35,5cl � 7,40 
IRLANDE 
GUINNESS 5,8° 33cl � 5,70 
DANEMARK 
SKOLL BIÈRE DES VIKINGS 6° 33cl � 6,00 
CIDRES 
CIDRE DOUX 25cl � 5,40 
CIDRE BRUT 25cl � 5,40 

		  25cl 	 50cl 
1664 Premium 		  4,00 	 7,50 
GRIMBERGEN blonde 		  5,10 	 9,00 
GRIMBERGEN blanche 		  5,10 	 9,00 
GRIMBERGEN fruits rouges 		  5,10 	 9,00 
GRIMBERGEN ambrée 		  5,10 	 9,00 
PANACHÉ 		  3,80 	 6,50 
MONACO 		  4,00 	 7,50 
PICON BIÈRE 		  4,50 	 7,50
L’EDITORIALE 		   - 	 5,00 

Nos Apéritifs
PASTIS 51, RICARD 2cl�  3,30 
PINEAU DES CHARENTES 6cl � 5,50 
LE KIR 15cl � 4,90 
MARTINI bianco, rosso, rosato 6cl � 4,80 
LILLET AGRUMES OU TONIC 10cl � 5,80 
SUZE, APEROL 6cl � 4,80 
PORTO rouge ou blanc 6cl � 6,00 
MARSALA 6cl � 6,50 
MARTINI TONIC 10cl � 5,80 
CAMPARI TONIC 10cl � 7,00 
APEROL SPRITZ 10cl � 7,90 
COUPE DE CHAMPAGNE DE L’ÉDITO 10cl � 7,90 
COUPE DE CRÉMANT DE BOURGOGNE 10cl � 7,00 
KIR ROYAL 10cl � 8,90 
AMERICANO MAISON 15cl � 9,80
APEROL SPRITZ ROYAL BEST SELLER DE L’EDITO� 9,90  
Aperol, champagne, eau gazeuse, rondelle d’orange

LES MÉLANGES 5cl minimum d’alcool� 8,90 
WHISKY COCA / GIN TONIC / VODKA ORANGE 
VODKA TONIC / WHISKY PERRIER / CAMPARI TONIC  
GET 27 PERRIER

Bouteilles Pression

Avec Alcool 25 cl � 9,90
5 cl d’alcool minimum
CUBA LIBRE rhum Havana, coca, citron 
GIN FIZZ gin Beefeater, sucre de canne, citron, tonic 
MARGARITA cointreau, tequila, jus de citron 
BLOODY MARY vodka, jus de tomate, citron 
CAÏPIRINHA cachaça Janeiro, citron vert, sucre roux 
PIÑA COLADA rhum blanc, coco, ananas 
TI’PUNCH rhum blanc, sucre roux, citron vert 
SEX ON THE BEACH vodka, jus d’orange, jus d’ananas, 
jus de cranberry, sirop de pêche
PLANTEUR rhum blanc, rhum ambrée, jus d’ananas,  
jus de maracuja, jus de goyave, sirop cannelle, sirop vanille
LONG ISLAND ICE TEA rhum, tequila, gin, whisky, 
cointreau, sirop de sucre de canne, pulco, coca 
LAGON BLEU vodka, rhum, pulco citron, limonade, 
curaçao bleu 
COSMOPOLITAIN vodka, cointreau, cranberry, jus de citron 
BLACK PEARL vodka black, limonade, pulco, sirop de mûre 
MARGARITA YUZU cointreau, tequila, jus de citron, 
purée de yuzu 
WINNIE gin, purée de yuzu, jus de citron, menthe fraîche, 
ginger ale 
MARGARITA LITCHI cointreau, tequila,  
jus de citron, purée de litchi 
BIRD BOX cachaça, purée de fraise, basilic, limonade 
SUGAR NUTS purée de litchi, liqueur de framboise, 
rhum ambré, sirop noisette, ginger ale 
THE LITTPAMP purée de litchi, sirop de pamplemousse, 
Martini rosato, jus de citron, menthe fraîche, ginger ale 
GRANITY tequila, jus de citron, jus de mangue,  
jus de maracuja 
CARACAS cachaça, purée de framboise, jus de fraise,  
jus de pamplemousse, menthe fraîche 
PAN PAN Jack Daniel’s, purée de yuzu, sirop de cannelle, 
jus de citron, Fuze Tea

Les Mojitos 15cl �
5 cl d’alcool minimum
Base citron vert, sucre de canne,  
feuilles de menthe, eau gazeuse

ORIGINAL au rhum Havana� 8,90 

LES PARFUMÉS base Original + ingrédients� 9,90
LITCHI purée de litchi 
PASSION purée de fruits de la passion 
MANGUE purée de mangue
MYRTILLES purée de myrtilles
FRAISE purée de fraise 
FRAMBOISE purée de framboise
MANDARIN liqueur de mandarine
YUZU purée de yuzu 
CIDRE cidre doux

MOJITO ROYAL rhum Havana, citron vert, � 10,90 
sucre de canne, menthe fraîche et champagne

Cocktails� 10,90  
au Champagne 15cl 
JIMINY champagne, curaçao bleu, pulco, jus d’ananas 

COLOMBIEN champagne, gin Roku, jus de citron, purée 
de yuzu, menthe fraîche 

LA HAVANE jus de maracuja, rhum brun, sirop de 
cannelle, champagne 

BARACUDA jus de maracuja, amaretto, prosecco 

BALTHAZAR purée de fraise, cognac, champagne 

STITCH purée de litchi, jus de pamplemousse, crémant

Sans Alcool 25 cl�  8,50
VIRGIN MOJITO menthe fraîche, sucre roux, citron vert, 
eau gazeuse 

VAÏANA lait de coco, jus d’ananas, sirop de vanille 

MANGO jus de mangue, goyave, sirop de vanille 

MAOWI purée de mangue, basilic, citron vert, limonade 

DANAO purée de framboise, lait, jus de fraise  
et jus de banane 

MUSHU purée de coco, lait, jus de cranberry,  
sirop de grenadine 

TENNESSEE purée de litchi, jus de pamplemousse,  
jus de goyave 

SPLIT jus de maracuja, jus de fraise, jus d’ananas,  
sirop de vanille 

DJANGO purée de framboise, jus de fraise, 
jus de maracuja, jus de citron 

LAGOS purée de litchi, citron vert, menthe fraîche,  
ginger ale 

CANCUN lait, jus de mangue, jus de maracuja 

BALI BERRY purée de litchi, jus de cranberry,  
jus de citron, sirop de grenadine

Nos Champagnes 
Bouteille 75cl 
SÉLECTION L’ÉDITO BLANC � 30,00 
SÉLECTION L’ÉDITO ROSÉ � 35,00 
MUMM BRUT CORDON ROUGE � 65,00
PERRIER JOUËT BRUT� 65,00
POL ROGER BRUT � 65,00 
TAITTINGER COMTES� 199,00  
DE CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS

DIJON



 Nos Welshes   
au pain de campagne et cuisinés à la bière blonde

WELSH CLASSIQUE�  17,90 
pain de campagne moutardé imbibé de bière, cheddar fondu à 
la bière, frites fraîches
WELSH RAREBIT�  18,90 
pain de campagne moutardé imbibé à la bière, cheddar fondu 
à la bière, jambon blanc, œuf au plat, frites fraîches
WELSH CHEF�  20,90 
pain de campagne moutardé imbibé à la bière, steak haché, 
cheddar fondu à la bière, œuf au plat, frites fraîches 

 Nos Woks  
WOK LÉGUMES soja, poivrons, carottes, courgettes, � 18,90 
chou chinois, shiitake, pois gourmands, nouilles de riz 
WOK POULET viande de poulet, soja, poivrons, carottes, � 19,90 
chou chinois, shiitake, courgettes, pois gourmands,  
nouilles de riz

Nos Bowls  
BUDDHA BOWL poulet mariné tandoori et cuit, agrumes, �18,90 
concombre, edamame, sésame, riz 
VEGGIE BOWL carottes, avocat, edamame, agrumes, 
concombre, riz� 17,90

Notre Menu Editorial !!!... 31,90€
TARTARE D’AVOCAT AUX AGRUMES  

OU MOZZARELLA ET MÉLI-MÉLO DE TOMATES  
OU TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD  

et confiture de figues

PAVÉ DE BŒUF ANGUS AU GRILL +/-250g,  
sauce poivre, frites fraîches, salade  

OU CŒUR DE SAUMON À LA PLANCHA,  
roquette, légumes grillés au thym  

OU MAGRET DE CANARD RÔTI AU POIVRE DE TIMUT,  
et agrumes, frites fraîches

 TIRAMISÙ AU NUTELLA  
OU CRÈME BRÛLÉE  À LA VANILLE DE MADAGASCAR  

OU  MOELLEUX MARBRÉ AUX DEUX CHOCOLATS,  
cœur caramélia

FORMULE EXPRESS
Le midi, du lundi au vendredi midi, sauf jours fériés

PLAT DU JOUR N° 1 18,90 PLAT DU JOUR N° 2 20,90
• 1 CAFÉ GOURMAND •

• 1 BOISSON 1664 25cl ou Vittel 25cl  
ou Verre de vin 15cl rouge, rosé ou blanc  

à découvrir sur l’ardoise

NOS PLATS DU JOUR
Du lundi au vendredi midi, sauf jours fériés

PLAT N° 1 13,90� PLAT N° 2 15,90

MENU ENFANT 12,90
(moins de 12 ans) 

Le dimanche soir et le mardi soir le menu enfant est offert pour deux repas 
adultes payants. Non cumulable avec d’autres offres

PÂTES  

ou MINI PIZZA jambon, fromage

VERRE de Coca fontaine 25cl ou Jus de fruits 25cl  
ou SIROP À L’EAU à volonté

GLACE 2 BOULES ou CRÊPE AU SUCRE ou AU NUTELLA 
ou SALADE DE FRUITS

 et UNE FIGURINE aimantée EN CADEAU

Nos Entrées  

MOZZARELLA BURRATA et mèli-mèlo de tomates Nouveau�  11,90

TARTARE D‘AVOCAT AUX CREVETTES Nouveau�  13,90

PLANCHE DE CHARCUTERIE�  18,90

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD et confiture de figues�  18,90

� 1,50

Nos Pizzas   
La pâte à pizza est faite maison

MARGARITA base tomate, mozzarella di buffala, huile d’olive et basilic�  12,90

REINE base tomate, jambon blanc, champignons, emmental-mozzarella�  14,50

VÉGÉTARIENNE base tomate, poivrons, champignons, emmental-mozzarella, � 14,90 
courgettes, pesto tomate, basilic 

PROVIDENCE Nouveau base crème, curry, poulet, cacahuètes grillées, poivrons, � 15,90 
emmental-mozzarella

SENORITA base tomate, poivrons, speck, emmental-mozzarella, ricotta, � 16,90 
olives vertes, copeaux de parmesan 

CALANQUE base tomate, sardines, huile d’olive emmental-mozzarella, roquette, � 16,90 
pignons de pin, basilic

BURRATINA Nouveau base tomate, mozzarella burrata, speck, tomates confites, � 16,90 
olives vertes, roquette, pistou, emmental-mozzarella

5 FROMAGES base tomate, ricotta, Époisses, gorgonzola, emmental-mozzarella � 17,90

PENSEZ A COMMANDER VOTRE SALADE en accompagnement de votre PIZZA � 1,50

Nos Flammekueches  

MAISON crème fraîche, oignons, lardons, fromage�  10,90
CLASSIQUE crème fraîche, oignons, lardons, champignons, fromage�  12,90
ITALIENNE crème fraîche, tomates fraîches, gorgonzola, ciboulette, �  12,90 
pignons de pin, fromage 

PENSEZ A COMMANDER VOTRE SALADE en accompagnement de votre FLAM’S 

Nos Salades  

SALADE CAESAR Généreux mélange de salade, tomate, �  16,50
blanc de volaille, croûtons, sauce Caesar, copeaux de Parmesan

SALADE AQUAMAN Nouveau Mesclun de salade, saumon mariné, � 20,90
crevettes, tomates, agrumes, avocat, haricots verts, sauce cocktail

SALADE PÉRIGOURDINE  Mesclun de salade, haricots verts, magrets fumés, �  23,90
toast de foie gras, pommes de terre sautées, raisins, tomate

Nos Pennes  

PENNE NAPOLITAINE Nouveau sauce tomate, mozzarella burrata, basilic� 17,90  
SAUMON Nouveau émincé de saumon, crème persillée, roquette � 18,90  



LES DESSERTS

Desserts 
 CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE DE MADAGASCAR � 8,90

 MOELLEUX MARBRÉ AUX DEUX CHOCOLATS, Nouveau � 8,90 
cœur caramélia

TIRAMISU AU NUTELLA�  8,90

 TARTE AUX FRAISES sans cuisson, �  8,90 
crème Saint-Honoré

 CAFÉ ou THÉ GOURMAND�  8,90

Nos Crêpes 
AU SUCRE�  5,90

AU NUTELLA� 6,90

EDITO� 7,90  
glace vanille, chocolat chaud, chantilly

Nos Gaufres Liégeoises 

Nouveau 

GAUFRE LIÉGEOISE AU SUCRE � 6,50

GAUFRE LIÉGEOISE AU NUTELLA�  7,90

GAUFRE LIÉGEOISE EDITO�  8,90 
sauce chocolat, glace vanille 

LES GLACES
Consultez notre carte des glaces et desserts

Nos Coupes Glacées 9,90
CHOCOLAT LIÉGEOIS OU CAFÉ LIÉGEOIS OU CARAMEL LIÉGEOIS3 

boules chocolat ou café ou caramel, sauce chocolat ou café ou caramel, chantilly

BANANA SPLIT 1 boule vanille, 1 boule fraise, 1 boule chocolat, 
banane fruit, chocolat chaud, chantilly 

DAME BLANCHE 3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly

FRUITS MELBA 3 boules vanille, fruits, coulis de fruits rouges, chantilly

COUPE INSPIRATION FAÇON TARTE À L’ABRICOT 
2 boules abricot, 1 boule vanille, crumble, coulis de fruits rouges,  
amandes grillées, chantilly

 La Boucherie 
SUPRÊME DE VOLAILLE GASTON GÉRARD, frites fraîches �  17,90
ANDOUILLETTE AAAAA, sauce moutarde à l’ancienne, frites fraîches, salade � 18,90 
BŒUF BOURGUIGNON �  18,90 
CAMEMBERT RÔTI et ses charcuteries � 22,90
PAVÉ DE BŒUF ANGUS AU GRILL +/-250g, Nouveau �  22,90 
sauce poivre, frites fraîches, salade 

MAGRET DE CANARD rôti au poivre de Timut et agrumes, frites fraîches� 24,90
ENTRECÔTE DE BŒUF ANGUS AU GRILL +/-350g, Nouveau �  28,90 
sauce béarnaise, frites fraîches, salade 

  Nos Poissons frais
PANIER VAPEUR SHANGHAÏ �  20,90 
Crevettes marinées yuzu, chou chinois, shiitake, soja, sauce miel agrumes, pak choï, riz thaï

CŒUR DE SAUMON PLANCHA, légumes grillés à l’huile de thym�  20,90

DOS DE CABILLAUD RÔTI EN CROÛTE D’OLIVES, mousseline de pommes de terre � 21,90 Burgers 180g
Viande hachée française fraîche garantie

DS avec un double steak haché 2 x 180g - TS avec un triple steak haché 3 x 180g
	 Simple 	 DS � TS

EDITO’ BURGER VÉGÉ	  15,90  
Galette de pomme de terre, crème de cheddar, tomate, légumes,  
cornichons, oignons, frites fraîches, salade

EDITO’ BURGER FRANÇAIS	  17,90 	 24,90�  31,90 
Viande de bœuf français hachée, tranche de lard,  
crème de cheddar, tomate, emmental, oignons,  
cornichons, frites fraîches, salade 

EDITO’ GREAT BURGER Nouveau 	  18,90 	 25,90 � 32,90 
Viande de bœuf français hachée, sauce texane,  
lard grillé, œuf soufflé, confit d’oignons, crème de cheddar, tomate, 
oignons, frites fraîches, salade 

EDITO’ BURGER CHICKEN PANKO Nouveau 	  18,90 	 25,90 � 32,90 
Poulet pané panko, champignons eryngii grillés, 
sauce aigre douce, poivrons confits, crème de cheddar, tomate,  
oignons, frites fraîches, salade 

EDITO’ BURGER LITTLE ITALY Nouveau	 19,90 	 26,90�  33,90 
Viande de bœuf français hachée, mozzarella burrata,  
speck grillé, pesto, tomates confites, parmesan fondu,  
crème de cheddar, tomate, oignons, frites fraîches, salade

Supplément sauce béarnaise, poivre, sauce Gaston � 1,50

Softs 
COCA-COLA 33cl � 3,90 
COCA-COLA ZÉRO 33cl � 3,90 
FANTA ORANGE 33cl � 3,90 
FUZE TEA 25cl�  3,90
PERRIER 33cl � 3,90 
VITTEL 25cl � 3,90 
LIMONADE 25cl � 3,00 
DIABOLO 	 25cl 3,30 � 50cl 6,60 
LAIT + SIROP 25cl � 3,30 
ORANGINA 25cl � 3,90 
SCHWEPPES 25cl � 3,90 
TONIC, AGRUM´ OU LEMON 
SCHWEPPES GINGER ALE 25cl � 3,90 
RED BULL 25cl � 7,00 
SUPPLÉMENT SIROP � 0,30 
OU RONDELLE
FRUIT PRESSÉ orange ou citron � 7,00
JUS ou NECTARS DE FRUITS� 3,70
25 cl - Fraise ⁵, pêche ⁴, ACE ⁵, orange ⁴, raisin 
rouge², pamplemousse ⁴, ananas ⁴, abricot ⁴, 
tomate¹, pomme¹  
1 : Jus / 2 : Pur jus / 4 : Nectar (à base de jus 
concentré et/ou purée) / 5 : Boisson aux fruits

SCANNEZ LE QR CODE
TÉLÉCHARGEZ L’APPLICATION 
E-PACK ALLERGEN
Accédez à notre carte des allergènes. 
Notre carte des allergènes est également 
disponible à l’accueil.



NOS VINS
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,  
à consommer avec modération.

Nos Whiskies 4cl
IRLANDAIS 
JAMESON � 7,90

BUSHMILLS IRISH WHISKEY � 7,90

CONNEMARA ORIGINAL BLEND � 8,50

FRUITÉS
CHIVAS 12 ANS � 8,50

CHIVAS 18 ANS � 12,30

BOURBON AM.RICAIN JACK DANIEL’S � 8,00

SCOTCH WHISKY 
J&B � 7,50

THE GLENLIVET � 8,30

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL � 7,90

THE MACALLAN � 11,90 

“1824 Series” single malt scotch whisky” 

ÉCOSSAIS BLEND 
TALISKER 10 ANS � 8,90

CARDHU 12 ANS � 9,00

LAGAVULIN 16 ANS � 10,00

AUCHENTOSHAN “AMERICAN OAK” � 7,60

BOURBON LEGEND 

FOUR ROSES � 8,50 

MAKER’S MARK � 8,70 

WOODFORD RESERVE � 10,00 

LIQUEUR DE WISHKY 
DRAMBUIE � 8,00

Nos Alcools Divers 4cl 
RHUM 
HAVANA CLUB 3 ans�  6,50
HAVANA CLUB 5 ans especial � 7,50
HAVANA CLUB 7 ans � 11,10
HAVANA CLUB 15 ans � 13,00
DIPLOMATICO � 10,00 
ZACAPA � 13,00 
DON PAPA � 11,50
GIN 
LARIOS � 6,50
CACHAÇA
JANEIRO � 8,10 
COGNAC 
COURVOISIER VS 5cl � 8,50
COURVOISIER XO IMPÉRIAL 5cl � 14,90 
TEQUILA 
SAUZA SILVER � 8,10 

Nos Digestifs 6cl
BAILEYS � 7,00 
POIRE, MIRABELLE, FRAMBOISE � 7,00 
GET 27, GET 31 sur glace pilée � 7,00 
MARC DE BOURGOGNE � 7,90 
GRAND MARNIER � 7,00 
COINTREAU�  7,00 
ARMAGNAC VSOP � 7,90 
CALVADOS � 7,90 
AMARETTO DISARONNO ORIGINALE � 7,90 

ACCOMPAGNEMENT À LA VERSE � 1,00

Caféterie 
CAFÉ EXPRESSO � 2,00 
et son chocolat célébrations 
GRAND CAFÉ � 3,80 
DÉCAFÉINÉ � 2,20 
CAFÉ NOISETTE�  2,20 
PETIT CRÈME � 2,40 
GRAND CRÈME � 4,30 
CAPPUCCINO � 4,50 
CAFÉ LATTE � 5,90 
CAFÉ LATTE AROMATISÉ� 6,20  
cannelle, noisette, cookies-chocolat,  
vanille ou caramel 
CAFÉ FRAPPÉ�  5,70 
CAFÉ FRAPPÉ AROMATISÉ � 6,00 
cannelle, noisette, cookies-chocolat,  
vanille ou caramel 
CHOCOLAT CHAUD � 3,90 
AU LAIT FAÇON GRAND-MÈRE 
CAFÉ OU CHOCOLAT VIENNOIS � 4,50 
LAIT CHAUD � 3,00 
LAIT CHAUD AROMATISÉ � 3,30 
THÉS OU INFUSIONS � 3,20 
CITRON PRESSÉ CHAUD � 4,10 
GROG AU RHUM � 6,70 
IRISH COFFEE AU JAMESON � 8,90

EAUX MINÉRALES	 25cl� 1 litre

VITTEL	  3,90� 4,90
SAN PELLEGRINO	  3,90� 4,90

Vins Rouges de Bourgogne AOC* 	 Bout. 75cl 	  Bout. 37,5cl 	

HAUTES CÔTES DE BEAUNE Domaine Charles 		  50cl 23,00 
BOURGOGNE PINOT NOIR “CÔTE CHALONNAISE” Vignerons de Buxy 	 25,50	 16,50 
BOURGOGNE “EN MONTRE CUL” Domaine Régis Bouvier 	 29,00 
BOURGOGNE PINOT NOIR Domaine Goichot 	 31,00 
MARSANNAY VIEILLES VIGNES ”LES LONGEROIES“ Domaine Régis Bouvier 	 34,00
SANTENAY Domaine Maurice Charleux 	 37,00 
HAUTES CÔTES DE NUITS “LES DAMES HUGUETTES” 	 39,00  
Domaine Guy & Yvan Dufouleur 
RULLY Domaine Belleville 	 42,00 
MARANGES 1ER CRU “CLOS ROUSSOTS” Domaine Maurice Charleux 	 47,00 
MERCUREY 1ER CRU “CLOS L’EVÊQUE Domaine Jean Maréchal 	 49,00 
SAVIGNY-LES-BEAUNE “LES GOLLARDES” 	 49,50  
Domaine Guy & Yvan Dufouleur 
CHOREY LES BEAUNE Domaine Denis 	 49,50 
NUITS-SAINT-GEORGES Domaine Rémi Seguin 	 99,00 
CHASSAGNE MONTRACHET 1ER CRU MORGEOT 	 65,00  
Domaine Lequin Colin 
VOLNAY EN VAULT Domaine Guy & Yvan Dufouleur 	 68,00
FIXIN 1ER CRU “CLOS DU CHAPITRE” Domaine Guy & Yvan Dufouleur 	 68,00 
POMMARD “LES VAUMURIENS” Domaine Guy & Yvan Dufouleur 	 70,00 
GEVREY CHAMBERTIN Domaine Seguin 	 77,00
CHAMBOLLE MUSIGNY “LES BUISSIÈRES” Domaine Oliver Jouan 	 92,00

	

Vins Blancs de Bourgogne AOC* 		  Bout. 75cl 	  Bout. 37,5cl 	

BOURGOGNE CHARDONNAY Domaine Lequin Colin 		  29,00 
SAINT-VÉRAN Domaine Paradis 		  31,00 
VIRÉ CLESSÉ “LA QUINTAINE” Cave de Viré 		  33,00 
CHARDONNAY “PAR AMOUR” Domaine de la Pâturie Champlitte 		  34,00
CHABLIS Domaine Chalmeau 		  34,00	 18,90 
HAUTES CÔTES DE NUITS “LA VACHEROTTE” 		  38,00  
Domaine Guy & Yvan Dufouleur 
MONTAGNY VILLAGE Domaine Les Guignottes 		  39,00 
GIVRY 1ER CRU Domaine Steinmaier 		  44,00 
SANTENAY Domaine Maurice Charleux 		  46,00 
POUILLY FUISSÉ Domaine de la Creuse Noire		   46,00 
MONTAGNY 1ER CRU Domaine Les Guignottes		   54,00 
MEURSAULT Domaine Piguet-Chouet 		  78,00 
NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU “Clos Des Perrières” 		  99,00  
Domaine Guy & Yvan Dufouleur 
PULIGNY-MONTRACHET AOC Domaine Belleville		   105,00 

Vins de Bourgogne * “Vin de Table”� Bout. 75cl 
PINOT GRIS “PAR AMOUR” � 29,00 
Domaine de la Pâturie Champlitte (Blanc) 
PINOT NOIR “PAR AMOUR” � 34,00 
Domaine de la Pâturie Champlitte (Rouge)

En Dehors de la Bourgogne *� Bout. 75cl

VIN DE PROPRIÉTÉ DE L’EDITO BORDEAUX Château Cérase � 25,00
VINS ROUGES DE BORDEAUX AOC 
MOUTON CADET “BARON PHILLIPE DE ROTHSCHILD” Bordeaux � 33,00 
HERITAGE DE LE BOSCQ Saint-Estèphe � 39,00 
BARON NATHANIEL Pauillac � 53,00 
VINS ROUGES DU BEAUJOLAIS AOC 
MORGON Domaine Ruet � 29,00 
SAINT AMOUR Domaine Mommessin � 38,00 
VINS ROUGES DES CÔTES DU RHÔNE AOC 
CÔTES DU RHÔNE PLAN DE DIEU BIO Domaine de Verquière � 25,90 
CROZES HERMITAGE Domaine Ogier � 36,00 
VACQUEYRAS Domaine Ogier � 44,00 
CHÂTEAUNEUF DU PAPE “CLOS DE L’ORATOIRE” Domaine Ogier � 61,00
VINS ROUGES DE LOIRE 
SAUMUR-CHAMPIGNY AOC “CLOS DES MORINS” Domaine Tessier � 26,00 
“SÈVE NOIRE” MALBEC TOURAINE Domaine Henrie Marrionet � 29,00 

Vins Blancs 
COLOMBELLE CÔTES DE GASCOGNE IGP “CHARME” Plaimont � 26,00
L’ARDÈCHE IGP CHARDONNAY Louis Latour � 28,50 
BEAUJOLAIS BLANC AOP Domaine Ruet � 28,00 
RIESLING ALSACE AOC E. Klipfel � 29,00 

Vins Rosés 
LE GÂTÉ IGP Domaine de la Pâturie Champlitte		  150cl 66,00 � 33,00 
MINUTY PRESTIGE Côtes de Provence AOC, Château Minuty�  39,00 

Notre Vin Italien 
NOBILE DI MONTEPULCIANO DOCG Dei Azienda Agricola � 35,00

Vins Rouges AOC au Verre 	 8cl 	 15cl 
BOURGOGNE PINOT NOIR Domaine Goichot 		  4,80 	 7,40 
RULLY Domaine Belleville 		  5,40	  9,80 
CHOREY LES BEAUNE Domaine Denis 		  6,40 	 10,80 
GEVREY CHAMBERTIN Domaine Seguin 		  9,40 1	 6,50 

Vins Blancs AOC au Verre 	 8cl 	 15cl

VIRÉ CLESSÉ “LA QUINTAINE” Cave de Viré 		  4,80 	 7,40 
GIVRY 1ER CRU Domaine Steinmaier 		  6,40 	 10,80 
SANTENAY Domaine Maurice Charleux		   5,40	  9,80 
MEURSAULT Domaine Piguet-Chouet 		  9,40 	 16,50 

Vin Rosé au Verre 	  	 15cl

LE GÂTÉ IGP Domaine de la Pâturie Champlitte 			   6,50

Nos Pots Lyonnais	 15ccl 	  25cl 	 46cl

MÂCON BLANC AOC Cave de Viré 	 5,30 	 6,90	 9,90 
CÔTES DE PROVENCE AOC ROSÉ Château du Rouët 	 5,30 	 6,90	  9,90 
BOURGOGNE AOC PINOT NOIR, ROUGE Cave de Buxy 	 5,30 	 6,90 	 9,90

*Dans la limite des stocks disponibles


